VOLKSHAUS

CAFE BAR RESTAURANT ZURICH
GEGR. 1910

APERO FRUHLING / SOMMER 2025

SUPPER
Riiebli-Mandelmilchsuppe mit Erbsen (vegan)
Tomatencremesuppe mit Basilikun

Maiscremesuppe nmit Popcorn

KALTE SUPPEK FUR DEN SOMMER JULI-MITTE SEPTEMBER
Gurkensuppe mit Joghurt und Dill

Wassermelonensuppe mit Prosecco (vegan)

KALTE HAPPLI

Kichererbsen- Dorrtomatencréme mit Knusperbrot (vegan)

Randen-Bohnencréme mit Knusperbrot (vegan)
Blumenkohl Panna cotta

Taboulé=Gemiisesalat mit Pfefferminze (vegan)

KALTE HAPPLI IM TARTELETTE

Frischkése=Gemiisetatar im Tartelette

Eiersalat mit Speck im Tartelette
Rindstatar mit Kapern im Tartelette
Rauchlachstatar mit Fenchel Tartelette

SALATE

Wurst-Kdsesalat Volkshaus

Blumenkohlsalat mit Mandeln, Dérrtomaten (vegan)
Hausbrotsalat mit Gemiise und Mozzarella di bufala®*

Wassermelonensalat mit Feta, Honig und Thymian

Preise in CHF inkl.8.1 MwSt
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VOLKSHAUS

CAFE BAR RESTAURANT ZURICH
GEGR. 1910

APERO FRUHLING / SOMMER 2025

WARME HAPPLI KLEIKR

Kdsekuchen Volkshaus

Schinkengipfeli
Mini Chilli Salccica im Blatterteig
Kartoffel=Krauteromlettwiirfel mit saisonalem Gemiise

Mini Chilli Salccica mit Kartoffelsalat

WARME HAPPLI GROSS

Taboulé-Gemiisesalat mit Pouletspiess & Sojajoghurtdip

Bio Hacktadtschli mit Rotweinjus & Kartoffel-=Lauchstampf
Bio Fleischkése mit Kartoffelsalat

Gemiisegersotto mit Rucola-Krdutersalat¥®
Kartoffelgnocchi mit Tomaten & Mandeln

Krdutercouscous Ofengemiise mit Sojajoghurt (vegan)

DESSERT

Saisonaler Fruchtsalat (vegan)
Schokladenkuchenwiirfel

Panna cotta mit Fruchtsauce
Gebrannte Creme mit Schlagrahm

Beeren-Sojacreme (vegan)

KEAPPEREIER

Blatterteiggebdck gemischt pro Person/50g
Nussmischung pro Person/30g
Zweifel Chips Natur/Paprika pro Person/20g

*Vegan méglich

Preise in CHF inkl.8.1 MwSt
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